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MEMORIA 


Sopra la Coltivatone delle VIGNE 
del Signor GABRIELLO A NET 
Vigna']do a Cbatlly ÒY. 

è fuor d } ogni dubbio, 
A C ^ ie coltivazione dei fon* 
d ' ’ < l ualont I ue tffi fi ano , 
dee variare fecondo ia dif¬ 
ferenza dei climi, del ter¬ 
reno, e delle efpofizioni. 

Le Vigne della Vaux , per efem* 
pio, fi mantengono da tempo imme¬ 
morabile per via di propaggini • lad¬ 
dove quelle del nofìro Baiìaggio di 
Vevay non poffono per tal mezzo 
lungamente foli e neri! . E’ d’ uopo ne- 
ceffariarnenre fpiantarle quando fono 
A 2 vec- 















4 Memoria 

vecchie, perchè ìc propaggini non vi 
rie!cono più. 

10 non intraprenderò a ricercare le 
cagioni fi fiche di quehe diffe renze ; 1’ 
opera del diligente Coltivatore fi ri¬ 
duce al lavoro , diretto dall elpe- 
r ienza. 

11 mio diiegno fi è di dare qui un’ 
idea di alcune Scoperte, ch’io ho fat¬ 
te per quella fìrada , fuila materia 
di coltivare le vigne nei noftri quar¬ 
tieri . 

Parlerò primieramente del mifeu- 
g!io delle terre . Spiantando le viti li 
ha ioni ma cura di levare le punte 
delie roccie che incomodano il Vi¬ 
gnaiuolo allorché le affolla, e di fare 
delie grandi buche, che noi chiamia¬ 
mo timi , nei lìti dove è molta ter¬ 
ra , per Sotterrarvi quelle roccie ab¬ 
battute , e per aver della buona ter¬ 
ra da portare fopra le roc 
mangano feoperte ; tut 
fa puto fino al preferite coi a folle ti 

profittare di certe vene dì terra, che 

lì rio- 
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lì trova di qua e là Ipiantando le vi* 
ti » per cavare quelle vene di terra , 
e mefcolaria con i’ altra filila luperfì- 
cie. Un tal mifcuglio fa un effetto 
maravigliofo. Avanti di avere in telo 
parlare di marna , so ho trovato , 
ipiantando una vigna , una vena di 
terra bianca courtpatti filma , che, ma¬ 
neggiandola , parventi dolcifiima. Io 
non dubbìtai che quefta terra , ch’io 
non avea già ornai coltivata , non 
Me eccellente rndcoiandola mediante 
il lavoro con quello della fu per lì eie ’ 
ne feci f tfperienza in divedi pezzi 
di vigne vecchie e nuove , il che ha 
dato alle vigne vecchie un tal vigo¬ 
re, che ne (ono reffare come ringio* 
vini te , ed hanno dato un prodotto 
u berteli filmo , lenza 1’ ajiuo d’ alcun 
letame. 

Lo fiefio lo dico d’ una fpecie di 
roccia decomporta o marcita . Si può 
cavarla in alcuni luoghi afiai prefon¬ 
damente : efpofìa all' aria diventa co¬ 
me una calce , o come cenere. Fa 

A 3 al- 
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altresì beniffimo mefcolandola con del 
le terre forti ; e rende un vino , ol¬ 
treché in quantità , d’ una qualità ec¬ 
cellente » Si può fperare che fu que¬ 
llo articolo fi ritrarrà in avvenire un 
miglior partito da fiffatri me feti gli di 
terre , affai poco roti fino al pre¬ 
ferite . ■ . 

Per ciò che riguarda la maniera 
di fpiancare le vigne , ella è abbaflan- 
za noia nei inoltri quartieri . Non fi 
può fare quella operazione troppo pro¬ 
fondamente in que’ luoghi ove trova* ' 
fi un buon fondo di terra . Una tal 
opera fi deve fare in autunno, e non 
in tempo piovofo; non v’ha co fa più 
perniciofa , particolarmente nelle ter¬ 
re forti. Jo fon di parere che nella 
fegueote primavera vi fi abbia da le¬ 
mma re de’grani marzo oli ; ma mie¬ 
tendoli col falcetto convien lafcìarvi I 
mezzo piede di fìoppia , e fobito do- I 
po la mede , affollare ancora profos- 
damane, rovefciando quella fioppia . 

Ella ingrana, rende folfice,e attenua 

la 
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la terra, la quale mediante il ghiac¬ 
cio dell’ inverno diventa mobile , di 
maniera che le propaggini , o i eòa- 
pom odia farmenti, che vi lì pianta, 
riefcono a maraviglia. 

Conviene guardarti bene di noti 
piantare, come fanno certuni, i ehm 
pom o farmenti, fopra il fe mina co . 
Quella è la più cattiva opera che far 
fi poffa. Si crede d’avanzarli d’ un 
an o , e per tal via anzi fi ritarda- 
ro di molto. Quello è un fatto d’e- 
lpcriei za, 

Non v’ha chi non fappia effe re un 
punto effenzialiffimo la buona (celta 
dei piantoni , di cui fi foci formare 
una vigna novella, poiché da ciò di¬ 
pende la bontà del fuo prodotto sì in 
quantità che in qualità, 

Quello che dicefi i (armenti bian¬ 
chi , o il bianchi non è buono da 
piantare . Egli è bensì vero che è d 
un prodotto forprendente per il nu¬ 
mero dei grappoli', ma non è men 
vero che quell’ uva non produce ciò 
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che chiamati vino buono e bello • 
imperciocché, oltre che ritiene il co' 
lore del l'armento che Jo produce 
ego e altresì privo d’ ogni dolcezza: 
oltracciò , le quelli grappoli fono in 
gran quantica , fono però meno nrof- 
h; di maniera che, pari elfendo tut- 
te je altre cofe , elfi non producono 
mente piu delle altre uve, e manca¬ 
no della buona qualità. Quindi qua- 
lunque giudiziofo e attento Vignaiuo¬ 
lo d atterra di raccogliere, per farne 
la piantagione , fi fi a t r i far meliti. 

Vi fono alcuni che preferifcono il 
legno rollo per ifcegliere i loro cba - 
P ons > ma quelli pure s’ingannano: la 
bellezza e la groffezza del farmento 
li Seduce , Se faceffero attenzione al 
prodotto dei ceppi ufciti da quelli 
Sarmenti o cbapons rolli , vedrebbero 
che producono dei grappoli, che han¬ 
no dei manichi, o gambi rolli che 
quello gambo iì attortiglia nel lito 
dove il grappolo comincia a prende¬ 
te confidenza ■ che elee orizzontal¬ 
mente 










Sopra le Vigne, g 

mente dal larmento; che qualche vol¬ 
ta eziandio e il gambo e il grappo¬ 
lo guardano in aito , il che proviene 
dalla piccioiezza dei grani } dal loro 
poco numero , e dalla mancanza di 
pelo - SÌ ofifervi diligentemente alla 
fua Cagione , e fi vedrà fehfibilmen¬ 
te la verità di ciò ch'io qui avanzo. 
Concludiamo dunque parimenti che il 
piantone rodò non è buono per for¬ 
mare una vigna novella. 

Qual è dunque il fegpp a! quale fi 
riconofceià il buco piantone ? Il buon 
piantone è quello di color calcagno , 
e eh’ è copiolilfimo in quel paefe : e fi¬ 
lo non è nè ecceffivamenre grò fio co¬ 
me ÌI rollo , nè ellremamente picco¬ 
lo come il bianco o bianchet . Egli 
tiene il mezzo tra cotefìi due tanto 
per la groffezza che pel colore. Que¬ 
llo lenza dubbio è il miglior pianto¬ 
ne che fceglier fi polla per avere una 
buona vigna ; ma io con figlio che 
qualora fi raccoglierà dei chapom , 
conviene ciò fare lopra le viti vec¬ 
chie f 
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chie , o almeno fu quelle di mezza 
età, e giammai fopra ie giovani. Se 
avviene che per trafcuratezza fi ab¬ 
bia pìanrato delle propaggini di cat¬ 
tiva qualità, non fi tarderà ad accor¬ 
ge rfen e : in tal cafo io configlio che 
lì eftirpi fenza dilazione tutti quelli 
ceppi di trillo augurio , per fofii tu ir¬ 
vi delle propaggini di buona fpecie. 

Prima di pallate a un altro artì¬ 
colo , fìami permeilo di fare qui una 
rifleffione , 

Donde proviene che fi vede nei 
nolìri quartieri tante vigne belle in 
apparenza , ben difpofìe, guernite di 
bei ceppi, e di fuperbi farmenti, ren¬ 
dere pochiffimo iti paragone delia lo¬ 
ro vicina, eh’è mancante della mag¬ 
gior parte delle prerogative delle pri¬ 
me ? Una tal quiflione, fi dirà, por¬ 
ta con fe la fua rifpofta ; ed è che 
la feconda è di piantoni migliori di 
quello che lòno le altre . Io lo con- 
fello ; ma inoltre da che viene que¬ 
llo cattivo piantone? Egli è a mio 

P a- 
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parere , i. perchè il Vignaiuolo non 
lì prende la pena d’inforniarfi da per- 
i"one efperimentate quali Ciano i cba- 
pom veramente buoni ; ciafcuno vuo¬ 
le fu ciò Ipacciarla da niacftro, quan¬ 
tunque non ne fappia niente. 2. Non 
lì pollo 11 rifolvere ( parlo della mag¬ 
gior parte ) a raccoglierli eglino ftef- 
li , Che re luccede ? 3. Se ne affida 
la cura a moke pedone , che non vi 
hanno quella cognizione che conver¬ 
rebbe in un caffi di tale importanza; 
0 che le vi hanno cognizione, non lì 
prendono la pena di fcegliere bene, 
e perchè ? Perchè non e (fendo pagate 
che in ragione di cinque in fei ioidi 
al cenrinajo, non potrebbero racco¬ 
glierne in un giorno quanto importa 
la loro giornata; sdendo ciò imponì¬ 
bile quando fi voglia applicarli a non 
raccogliere che i buoni piantoni, 4, 
Oltracciò , turtavolta , ed anche ben 
iovente , fi da tal cura a delle per- 
Ione che non fono punto di buona 
fede, le quali, non contente d 1 in- 

gan- 
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gannare quelli che ie impiegano, rac¬ 
cogliendo tutto ciò che incontrano 
fono il loro di finn rivo coltello , e 
gettando fi Tempre iopra le piante no¬ 
velle, sfigurano dei giovani ceppi. 

Quello non è il tutto , ed ecco il 
colmo del male ; imperciocché io fo¬ 
no sforzato a dichiarare con fommo 
rammarico la rilalTatezza della Poli¬ 
zia. Si permette un traffico aperto di 
piantoni o cbapom ; e a chi lì per¬ 
mette? A perfone che non hanno un 
pollice di terra in proprietà, e che 
per confeguenza fono ladri che h do- 
vrebbero punire. 

Tuttavia quello male non è , gra¬ 
zie a Dio , generale . Di già molte 
Comunità e molti Dtflretti hanno op- 
pollo degli argini a quello rovinofo 
torrente , che delle faggie proibizio¬ 
ni a ciafcuno di raccogliere dei da' 
pam fopra altre vigne che fui le pro¬ 
prie. Conviene fperare che quella 
buona difciphna prevarrà finalmente 
fopra la licenza che ha regnato fino- 

£ rfi 
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ra in molti luoghi, malgrado i danni 
ConBderabiìi ch’ella vi ha cagionato. 

Indicate in parte le Sorgenti di que¬ 
llo male , non è difficile Scoprirne i 
rirned; convenienti • Io non farò che 
accennarli. 

E’ d’uopo, per quanto è poffibile, 
istruirvi da noi fteffi delle qualità che 
deve avere un buon piantone di vite, 
e a tale oggetto conlukare le perlone 
pratiche fu quello punto. Dopo ciò , 
convien raccogliere da noi fichi, per 
quanto ft può , i chapans di cui fi ha 
bifogno , lenza ripofarci fopra altri , 
i quali non hanno nè la flefia atten¬ 
zione , nè il medefìmo intereflfe che 
abbiamo noi della cofa di cui fi tratta. 

Ma fi eco me non è poffibile di far 
tutto da noi medefìnii, o per difetto 
dì tempo, 0 a cagione della mancati* 
za ri lumi (ufficienti , fiarno perciò 
coltrati ad appoggiare fiflàrta cura ad 
altre perfone , 1. Si affidi a perlone 

itr quali per una lunga fperienza nel 
‘-ivoro della vigna diano luogo a cre¬ 
dere 
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dere che fono capaci di quella fcelra, 
2. Che quelle fiano perfone d’ ima 
probità ri conafe iuta . Diffidatevi io- 
piammo di quegli feioperari che gri¬ 
dano, io ho raccolto tanti, e tanti ebapom . 
Coloro j che vi impiegheranno più 
tempo , e che raccoglieranno meno , 
fono quelli fopra i quali voi potete 
contare più fi cura mente . 

Per quello riguarda la Ragione in 
cui deefi piantare la vigna , giudico 
che non fi polTa farlo con un fùccefTo 
più fi curo , che nello fpazìo di tem¬ 
po tra il San Martino, e Natale : fi 
piantino dei ebapom oppure delle pro¬ 
paggini, egli è lo lìdio in quanto al¬ 
la Cagione, ed ecco il perchè, i. Si 
ha più comodo in autunno, che in 
primavera. 2. I ebapom piantati in 

autunno non fono in pericolo di effe- 
re forprefi e guantati dalle ficcità del¬ 
ia primavera , come Io fono quelli 
che fi piantano in quefìa Ragione. 

In quanto alla maniera di piantare 

la vigna, quello che v’ ha di eden* 

alale 
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siaie da oflervarfi fi è la diflanzache 
convitti iafciare tra i ceppi ; imper¬ 
ciocché riguardo alla profondità, que¬ 
lla dee variare fecondo il più o me* 
no di fondo di terra. 

Io credo fermamente , che quando 
f pianta una vigna , convenga pola¬ 
re * teneri ceppi almeno tre piedi di* 
fanti i uno dall’altro, particolarmen¬ 
te quando il terreno è piano. Ecco 
le mie ragioni, i, I. ceppi ne vengo* 
no aliai più grolla, ed anche più effe- 
li, più belli; potando la vigna fi dà 
loro la forma che fi vuole , fi aliar* 
gano, e fi alzano a piacere » 

2. Non fi teme che le loro refpet- 
tive corna fi appicchino , e formino 
una fpecie di folti cefpugii , il che 
forma una fpìacevole prospettiva al¬ 
lorché la foglia crefce, 

3*1 rami o corna dei ceppi fi con¬ 
fervano meglio , e non cagionano de¬ 
formità nocevoli »• ofler'vate quelle vi¬ 
gne dove i ceppi fi toccano quafi tut* 
11 ; non fi può pafiare per le file 5 

quando 











farmenti crefcom 
li, e per confegnenza 


rom- 


perii a caufa della loro delicatezza ; 
il che cagiona un pregiudizio confi- 
derabile, poiché rompendo le corna o 
rami, fi. tolgono per fempre , e per 
confeguenza fi tog! ie anche l’uva che 
verifì utilmente avrebbe prodotto. 4. 
Piantate i ceppi ad una difianza irsen 
grande di quella eh’ io ho indicato, e 
vedrete che il lavoro della vofira vi¬ 
gna farà affai più faticofo e difficile/ 
fi {tracciano le vefiimenta affollando , 
fi fi fcortica le braccia; in lemma, 
lavorando , fi è in una tortura conti¬ 
nua ; laddove, con la difianza che ho 
propofta , e eh’ io pratico collantemen¬ 
te e con fucceflo , fi evitano tutti 
quelli danni, e quefti difetti. 5. Egli 
è evidente , che il prodotto faià mol¬ 
to più confiderabile , ma (oprammo 
il vino farà migliore fenza compara¬ 
zione/imperciocché fi vede per elpe* 
rienza che nelle vigne ,*dove i ceppi 
fono troppo fitti , le uve vi marcilco- 
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no avanti !a loro maturità. Cofa fi 
dee fare in tale eftremo ? Convieti 
vendemmiare; e che? delle uve acer¬ 
be a cagione dell’ombra reciproca dei 
ceppi , o marcite per la cagione me- 
defima; fe ne ha finalmente del vi¬ 
no, wa, un vino pefante, afpro , po¬ 
co proprio da effe re confervato : lad¬ 
dove nelle vigne , dove i ceppi fono 
piantati alla diftanza ch’io ho indi- 
cara , i grappoli vi maturano piena¬ 
mente, vi vengono affai più groflì , e 
non vi marciscono avanti Ja maturi¬ 
tà; vibrando il fole i fuoi raggi be¬ 
nefìci iopra ciafcuno d effi ? r>g viene 
un vino eccellente. * 

A che fi dee dare la preferenza tra 
quello che chiamati propaggine , e ì 
chapons o farcitemi ? Quell’è un que¬ 
lito, al quale patto a rifpondere in 
poche parole * fottomettendo la mia 
decifione ad una gialla critica. 

Le propaggini fono preferibili , fe¬ 
condo me, ai ebapons , particolarmen* 
-è nelle terre forti. Si può fcegliere 

B piut- 
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piuttofto quelle che fono di bdl’afpet* 
io: elleno ritfcono fempre meglio, e 
fruttano più pretto: fi avrebbe trop¬ 
po da fare allorché, avendo da pian- 
tare una vigna, fi avefle da procurare 
delle barbatelle fatte con. delle celle 
nelle vigne , o nella maniera di cui 
fra poco parlerò. E’ nota a chiunque 
la maniera dì far le propaggini. Si 
pianta a mezzo piede di dìftanza dei 
farmenti in una terra ben preparata 
a tal uopo ; fi coltivano conveniente¬ 
mente,^ quando fi fpianrano in capo 
a due anni , fi ha attenzione di non 
danneggiarli, e fi rigettano tutti quel¬ 
li thè hanno qualche difetto. Ma. le 
h defidera avere una vigna follecita- 
mente in ittato,e che fi voglia, a vere 
delle barbatelle per riempiere i vuo¬ 
ti delle vigne nuove ed anche delle 
vecchie , ecco come io procedo per 
fare quelle barbatelle» 

Io levo da un prato delle zolle ai 
cotico, d’ un piede in quadrato, e di 

circa due o tre pollici di grettezza,e 

ic 
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le metto in terra accanto un ceppo 
di buona fpecie. A ila profondità di 
mezzo piede io corico fopra quello 
corico rovefctato di (otto in fu , un 
(armento di quello ceppo, che cuopro 
di tre pollici di terra due bottoni o 
gemme del iarmento coricato. Ta¬ 
glio col coltello tutti i bottoni di que¬ 
llo (armento dal ceppo , a cui è at¬ 
taccato, fino in terra. Se voglio con¬ 
ferva re il corno dei ceppo da cui 
corico il [armento, vi laido il primo 
bottone, che noi chiamiamo il bor * 
S, ne ì e in calo che i! farmento getti 
ancora da qualche luogo ina fpet tato , 
ho cura in primavera di portar via 
tutto quello che ha germogliato tra 
i! ceppo e la terra. L’anno Tegnente 
taglio preffo terra il (armento corica¬ 
to . Levo il corno dei ceppo a cut 
ila attaccato: e k ho la (ciato il pri¬ 
mo bottone o il borgne per con Ter va- 
re v *1 corno, taglio predo il (armento 
cìo che quello bottone borane ha pro¬ 
dotto . Dipoi levo il contorno del co- 
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ttco che contiene la barbatella , lo 
prendo per diffotto , e io traiporto 
nel Cito che gli ho preparato per 
ricnipscfc un vuoto y si io vigon 
vecchia, che in una nuova, prenden¬ 
do cura di fcavare profondamente , e 
di mettere lotto il cotico , che polo 
o un piede in terra , una cella p 11 n i 
di terra nuova , ha di cottico marci¬ 
to a tal fine , fia di terra tratta da 
j-jgaotiob di prati, eh io ho fatiO rns* 
turare mefcolandola con qualche leta¬ 
me. In poco tempo i fin vuoti fono 
guarniti di buoni ceppi. Quella ma¬ 
rnerà di far le barbatelle con delle 
zolle di cotico, mi pare preferibile 
alle celle , di cui fi fa ufo a tal uo¬ 
po ; il metodo è preffo a poco lo 

ile fio. 4 

Quello barbatelle fono cT un ufo si 
glande , anche per riempiere i vuoti 
utile vigne vecchie, che io veggo 
con pena parecchi Vignaiuoli attende¬ 
te, per riempiere i vuoti , delle taf 
barelle o dei cbapans o fa irnienti che 
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perifcono nelle loro novelle piantagio¬ 
ni , fino a che la vigna fia abballati* 
za forte per propagginarla . L’ efpe- 
rienza ci dimofìra che nienre invec¬ 
chia più le vigne nei noftri quartieri, 
quanto Je propaggini, fìa che non le 
lì faccia con fufficiente attenzione, fu 
che il noftro territorio non fia favo¬ 
revole per quella operazione. 

Io non faprei fare a meno d’ infe¬ 
rire qui la maniera, ond’io procedo, 
per ritforare le mie vigne ; ella è af¬ 
fai fmgolare; e però non la propon¬ 
go come un metodo da feguire in o- 
gnt luogo; ciò farebbe impraticabile. 
Prendo il corico d'un pezzo di prato 
in tifate (ben intefo, che ciò faccio 
dopo averne raccolto il fieno ) della 
grò (fez za di circa due pollici. Lo ri¬ 
duco in monte finché l’erba ne fìa 
ma rei ra , il che mi porta avanti fino 
all autunno: allora mefcolo , lavoro, 
rovelcio quello monte di cotico, af¬ 
finché nell inverno fi poffa meglio cal¬ 
cinare, Alia feguente primavera lo 
B 3 prò- 
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porto fopra un pezzo di vigna vec¬ 
chia o nuova , fecondo che lo ricerca 
il bifogno di riflorare: io fpargo di¬ 
poi quella terra o quello cottco fopra H 
la mia vigna , con la precauzione di 
non diffonderlo fopra uno fpazio mag¬ 
giore in ella vigna di quello che era 
il pezzo del prato che ho fpogliato 
dei corico ; io credo quefto metodo 
preferibile al concime ordinario, e lo 
credo d’ appretto le replicate fperienze 
che ne ho fatto , Una vigna vecchia 
ristorata in tal gitila , e di cui i far- 
menti piccioli e mezzo fecchi minac¬ 
ciavano mina, fi- è rinovata a fegno, 
che 1 ’ anno Tegnente non fi riconofce- 
vano piu i medefimi ceppi; tanto n 
era fenfibile il cangiamento . D'altron¬ 
de ho oiTervato che le raccolte delle 
vigne cosi fornite di corico marcito 
erano più ubertofe . E riguardo ahi 
qualità , ciafcuno fa che il vino pro¬ 
veniente da una vigna concimata col 
letame è ordinariamente pelante, H 
cerbo j insipido > e poco proprio ^ I 
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confervarfi lungo tempo , oltreché è 
foggetto a divenir graffo ; laddove 
quello, che prodocono le vigne guer- 
ni te di fjneuo cotico attenuato , è 
hello, vivo, pica di forza, dolce, e 
piccarne. 

Ma , mi fi dirà , voi non vi ac¬ 
corgete che , peri fan do a fabbricare 
con una mano , diflruggete con 1’ al¬ 
tra ; e che ! diftruggere i prati ; che 
afflirdo è mai quello ! 

Ma, io rifpondo, che ben lungi 
dal rovinare quello prato, per lo con¬ 
trario lo rifioro confiderabilmente. Pri¬ 
mieramente egli è manifefìo ch’io ne 
eflirpo tutte le cattive piante , e ciò 
d’ una maniera radicale; imperciocché 
dubito dopo che ne ho cavato il coti- 
co, lo aro a mezzo piede in profon¬ 
dità, e Jo lafcic in tale flato dulci¬ 
te l’inverno; e alla Tegnente prima¬ 
vera prendo tanto letame, quanto ne 
mettevo fu 1 la vigna dove ho mtffo il 
cotico ; con quello letame io rifloro 
il mio prato.' dipoi , le qntflo è ua 
jB 4 pe2- 
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pezzo d’un Operajo, vi ferrino dieci 
libbre di femcnza di fieno, che ho 1’ 
attenzione di fotterrare a un pollice e 
mezzo in profondità col fofìarojo a 
due capi / faccio quell 5 opera a piccio¬ 
li colpi , affine di fpargere egualmen¬ 
te la femenza .• ciò fatto , vi ferrino 
ancora un quarto di libbra di trifo¬ 
glio, detto di Fiandra , e prendo un 
raffi-elio per uguagliare il terreno, e 
rei tempo ffeflb per cuoprire i! trifo¬ 
glio ; di maniera che in queft’ anno 
nredefimo vi faccio due buone raccol¬ 
te di foraggio; laddove per T innan¬ 
zi non poteva farne che una. 

Jo ho ancora da parlare del lavo¬ 
ro delle vigne, intorno al quale dif¬ 
ferito dagli altri Vignatoli . Ella c 
cola Imprendente che, dacché fi col 
tiva la vigna , non abhiafi peranche 
coj|pfciuto, che il migliore tra tutti 
i lavori che le fi goffa dare , è , le 
non m’inganno, in autunno, da dopo 
la vendemmia fino a Natale , tempo 
in cui fi troverebbe degli Operaj a un 
buon prezzo. Egli 
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Egli è un errore il credere che per 
tal modo s’introdurrebbe il freddo nel¬ 
la terra , e che fi efporrebbe le vigne 
al ghiaccio: una replicata fperienza 
ni’ ha dimoffrato , che quello lavo¬ 
ro , ben lungi dall’ efporle al ghiac¬ 
cio , anzi ne le preferva , particolarmen¬ 
te fe lì prende quella ftagione per ri- 
fiorarle. Immediatamente dopo d’aver 
affollato , alcune volte è fopraggiunto 
al mio lavoro il ghiaccio. Io non mi 
fono giammai accorto eh’ egli abbia 
in niun menomo conto danneggiato! 
miei ceppi. Anzi per lo contrario ne 
ho avuto meno di agghiacciati di 
quello che nelle altre vigne, le quali 
non erano Hate arate in autunno : ma 
quali immenfi vantaggi non lì rica¬ 
verebbero da un tal lavoro? E pri¬ 
mieramente, v’ha mezzo più proprio 
per dt11rugge-re radicalmente ogni for¬ 
te di cattive erbe? 2. Il letame, che 
allora lì mette in terra , la rilcalda 
durante 1‘ inverno , s’incorpora con la 
£ erra, nutrifee e fortifica le radici dei 

cep- 
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ceppi, e li rende fecondi ; tutta la 
faffanza è meffa a profitto : laddove 
quello, che vi fi mette in primavera, 
ne perde una buona parte portandolo 
bene fpefTo a girle anticipatamente 
falle vigne, dove fi lecca e (vapora 
innanzi'che fia coperto in terra, fic- 
come è avvenuto nel iy 6 i. e 1762., 
nelle quali annate ha regnato un ven¬ 
to di tramontana durante tutta la 
primavera , nè poteva!) affollare , che 
lem fili ma mente , perchè il terreno e- 
ra eflre inamente duro. Aggiugnete 
ancora che , allorquando fi affolla la 
feconda volta poco dopo la prima , 
quello letame è in parte riportato 
fapra la fuperficie della terra , dove 
perde la fua follanza . 3- -fio terra 

cosi follevata e aperta in autunno ri¬ 
ceve più facilmente e in maggior ab¬ 
bondanza i fali, che l’aria, le nevi, 

le pioggie le comunicano nel corfo dell 

inverno ; ella è una fpugna che non 
ne perde niente , il che equivale cer¬ 
tamente al letame. 4* L affollamento 
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dì primavera n* è infinitamente più 
comodo , le terre forti fi attenuano e 
divengono mobili a legno tale , che 
un Operajo in primavera fa tanto la¬ 
voro quanto ne farebbero due; rifpar- 
mio eh’ è tanto più confiderabile cd 
utile, quanto più fono cari in prima¬ 
vera gli Opera), come fi è veduto ul¬ 
timamente, mentre non potevano fa¬ 
re che la metà dell’opera , e quando 
parecchi Vignaiuoli, nonofiante il bel 
tempo, fono fiati forprefi dalla foglia, 
e obbligati a farla prima di aver rot¬ 
to tutte le loro vigne . 5. il quinto 
vantaggio è importanti!simo, e meri¬ 
ta tutta la noffra attenzione * non è 
egli evidente che una vigna , netta 
da qualunque erba in primavera, noti 
fi e fa u ri rà nutrendo quella quantità di 
piante che la Ìlice hi ano con grand ifli- 
mo detrimento dei ceppi,! quali non 
ne hanno che i deboli rimalugli? Im¬ 
perciocché chi v’ ha che non lappi a > 
che la maggior parte delle vigne , al¬ 
lorché fi affollano , fono come prati, 

e che 
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e che fi è obbligato il più delle volte 
a (veliere innanzi gli affollatoti quel¬ 
la quantità d’ erbe , mone delle qua¬ 
li danno già le ÌGro ferrienze , le qua¬ 
li ben (olio germogliano, e vedono 
la terra dopo 1’ affollamento : aggiu- 
gnete , che verfo la fine del mele di 
agofio , e ne! corfo di quello di fet¬ 
te mbre , fi è obbligato di andare di 
nuovo ad elpio rare nelle vigne , nei 
tempo che il loro frutto matura, per 
cavarvi le erbe, per timore che que¬ 
lle non promuovano il marcnmnro 
delle ove avanti la loro maturità. 
Svellendo allora quelle male erbe, neri 
fi può a meno di fare molto male, 
colpendo ne’ grappoli che lo no cefi 
delicati. E finalmente, fe i’opravvie¬ 
ne un ghiaccio in primavera , allor¬ 
ché icno comparii i bottoni o gemme 
delle viti, quali fono le vigne meglio 
guertiite ? Non faranno quelle, lolle 
quali il gelicidio non avrà trovato 
niente per fermarfi , o straccarvi!», e 
nelle quali il calore che eia la da una 

ter- 
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ferra aperta, ne avrà difelo e prefer¬ 
va ro i ceppi ? Per quella parte princi¬ 
palmente il lavoro d’autunno arricchireb¬ 
be il Vignajuoio, e ne Io risarcirebbe 
abbondavo!mente per parecchi anni. 

Molti Vignaiuoli lì burlano di me, 
vedendomi fare quello lavoro . Arar 
le vigne immediatamente dopo la rac¬ 
colta , introdurvi l’inverno,non darli 
alcun ri polo , far delle fpele prema- 
mature, e innanzi di aver veduto il 
ino vino ? Quale llravaganza ! Alcuni 
tuttavia , fia per imitazione , Ila per 
raziocinio e perfnafione, hanno comin¬ 
ciato di adottare queRo metodo ? e 
certamente non lo traìafcieranno. 

Ma farebbe di dovere che i Padro¬ 
ni, per eccitare i! coraggio dei loro 
Vignaiuoli, gii arrafferò facendo una 
parte delle lpefe che efige quella col¬ 
tura, fìnattantochè i Vignatoli vedes- 
iero con la propria loro Iperienza quan¬ 
to iarebbe utile quello lavoro d’au¬ 
tunno; ed io cordiglio tutti quelli che 
vogliono afcoltarmi , ad arare profon¬ 
da- 
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dament® in quello lavoro cT autunno, 
per riparare a ciò che non mancherà 
di accadere alla primavera icguente , 
in cui gli Opera] il rapa zzeranno 1’ o* 
pera trovandola troppo facile; io con- 
figlio ancora di non lavorare le ine 
vigne meno di tre volte , rompere , 
dare il fecondo e ìl terzo lavoro , e 
fare le altre operazioni ai loro tempi, 
e col buon tempo ■ Riguardino come 
l’articolo il più effenziale della loro 
coltura quello d’impedire che le loro 
terre non perdano i loro fuochi nella 
nutrizione di trilli erba mi ; quelli fo¬ 
no fanguìfugbe che fi ninrifeono per¬ 
petuamente a fpefe dei ceppi » e che 
non fi può mai abbaflanza affaticarli 
a dillruggere, Finalmente il frequente 
lavoro diventa meno faticela , rifpar- 
mia i concimi , ed è cor. la divina 
benedìz'one la principale forbente del¬ 
le ubertofe raccolte (a), 

' lo 


(a) i Se il pendio delle vigne è djj'at 

pi do } 
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Io non pafferò fotro filenzio un 0- 
fìacolo thè fcuopro alla buona coltura 
delle vigne. Quello nafte dalla troppo 
grande eftcnfiope di terra che fi affi¬ 
da a un Vignaiuolo. Ho ofiervatocbe 
alcuni Vignajcoli, proveduti di fette© 
otto po/e di vigna , non hanno fatto 
niente piti di vino di quello , che ne 
han fatto altri Vignatoli , i quali 
non ne avevano che quattro pofe, Da 

che 


/do t non è da temei/ che le terre /parate da, 
qaeflo lai oro d' autunno non pano a [portate, 
dulie abbondanti pione , ohe fruente Jopravvtri- 
£0110 in quejìa fìngi one ? Se le vigne fono me¬ 
nu inclinate, 0 qua fi in piana ; e fé le ncque 
dì quejìa /fagiane umida e piovofa , in cui f 
(vaporazione è minore t riempiono le tetre fal¬ 
livate e fpugnofa , non è egli da temerfi che , 
Joprcivvmendo in dicembri il ghiaccio fopra que- 
fìi terreni umettati, ma faccia perire ì ceppi ? 
Concici! egli tagliare la vigna facendo quejlo 
Lavoro d autunno , come fi è provato p r eJJo il 
Lago dì Siene ? Sì de fiderà che /’ ^Autore di 
quejìa Memoria faccia delle nuove fperienze , e 
pojjd rifolvere quejìe difficoltà . 
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che può provenire una cos’ì forpreti- 
dente differenza ? Non è difficile io 
fcuoprirlo . Ecco , a mio parere , da 
che proviene, almeno in parte. 

Un Vignaiuolo , che ha folle fue 
braccia troppo terreno , non può col¬ 
tivarlo bene . Di giù ei non può la¬ 
vorare le fue vigne che urta volta all 
anno, ed anche affai leggiermente: egli 
non fa altro, come fi dice, che grat¬ 
tugiar la terra: e come fi può preten¬ 
dere ch’egli vi trovi il iuo conto ? Bi¬ 
sogna intanto mantener gli Opera) : 
egli prova allora che chi abbraccia 
po , nulla jìrtnge . Si dira eh egli dee 
prendere tanti Operari , «piann batta¬ 
no per vangare ie fue vigne almeno 
due volte all’anno; e ciò regolarmen¬ 
te. Ma, oltreché non fi può femore 
provederfi d’Opera; quando fi verreb¬ 
be , fi cade ancora in inganno coti 
quello calcolo .* imperciocché l’efpe- 
nenza tutto giorno dimofira,che quan¬ 
to più fono numerofe le truppe d O- 
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pera; fopra una vigna,tanto più con' 
Inaiano d’alimento , e fanno meno 
lavoro . Io ne Jbo veduto un truppa 
di otto o nove perione, e un’altradi 
fole quattro, ed hooflervato con (orn¬ 
imi forprefa, che quefte ultime avea- 
no fatto alla fine della giornata tanto 
lavoro, quanto le altre, ciò è perchè 
in quelle tuppè numerofe , a ri ferva 
d* un bravo e diligente Lavoratore che 
v ha , tutto il redo non fa che ciar* 
lare la metà dei tempore per ciarla¬ 
re bifogna fiate in piedi, imperciocché 
non fi può fare due cofe in una vol¬ 
ta; e finché fi ila ritto in piedi non 
fi rivolta la terra non fi va avanti 
col lavoro , e ali’ ora del mangiare 
noti fi ha niente meno buon appetito. 
Ecco ciò che rovina infallibilmente il 
povero Vignatolo. Egli ha troppo 
bocche da mantenere, e troppo poche 
braccia per lavorare. 

Se ini fi domanda al prefente quale 
proporzione fi debba ofiervare ne la 

c quafl- 
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quantità di vigne, di cui fi vuole ca- 
ricatti, io non ditlimulerò il mio leu- 
timento (opra di ciò: io credo che un 
Padrone giudiziofo non debba dare che 
al più quattro o cinque po/e di vigne 
per ciafcun VignajuOlo. Torna aliai 
meglio averne molti j quello iara il 
vantaggio del Padrone e quello dell’ 
Affittitale: riguardo al numero dei La¬ 
voratori , credo che non ne abbifogni- 
no più di tre o quattro inlieme, la 
ragione fi è , che faranno meno di* 
[fratti , e per confeguenza più appli¬ 
cati all’ opera . Peraltro io non pre¬ 
tendo in neffuna maniera di fare una 
legge delle mie piccole iftruzioni : eia- 
feuno può farne ufo come la intende: 
ma pollo dire , fenza offender la ve¬ 
rità , ch’io fegno collantemente^ que» 
fia pratica, e che ne riporto de’van¬ 
taggi confiderabilifTimi, 

Ben fi vede ch’io non faccio che 
toccare alla sfuggita la materia ; con¬ 
verrebbe fare un grolla volume, le fi 






























